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VACUUMMACHINE SMOOTH 42
€ 4.060,00

Krachtig en betrouwbaar: de Smooth 42 vacuimmachine

De Smooth 42 van Combisteel is een professionele
vacuimmachine die dankzij zijn robuuste ontwerp en
compacte afmetingen ideaal is voor restaurants,
delicatessenzaken en cateringbedrijven. Met een extra grote
sealbalk van 420 mm en een indrukwekkende
vaculimcapaciteit van 16 m3/uur biedt deze machine optimale
prestaties voor het hygiénisch en efficiént verpakken van
voedsel. Afmetingen: 525x480x430 mm (LxDxH) — vermogen:
0.55 kW — vacuiimcapaciteit: 16 m3/uur — gewicht: 56 kg.

Belangrijkste kenmerken:

* Snelle cyclus: Verpakt producten efficiént met een
cyclustijd van 20-40 seconden

e Robuuste RVS constructie: Behuizing en
vaculmkamer vervaardigd uit roestvrij staal —
duurzaam en makkelijk schoon te maken

¢ Extra grote sealbalk: 420 mm, makkelijk te
verwijderen voor snelle en eenvoudige reiniging

e Gebruiksvriendelijk ontwerp: Eenvoudig te bedienen
digitaal controlepaneel met 1 programma

e Pomponderhoudsprogramma: Zorgt voor reiniging en
optimaal onderhoud van de vacuiimpomp

* Veelzijdige toepassing: Perfect voor het vacumeren
van vlees, vis, groenten, kaas en vloeibare producten

Met de Smooth 42 vacuimmachine kies je voor een krachtige,
betrouwbare en professionele oplossing voor al je
vacumeerwerkzaamheden. Bestel vandaag nog en ervaar het
gemak van professioneel vacumeren!

www.combisteel.com
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EAN code 7435137849827 Breedte (mm) 525

Diepte (mm) 480 Hoogte (mm) 430
Materiaal Rvs Kleur Rvs
Pakketpost Nee Gewicht netto (kg) 56
Spanning (Volt) 230 Frequentie (Hz) 50

El. vermogen(kW) 0.55 Model Tafelmodel
Cap. pomp m3/uur 16 Seallengte (mm) 420
Afm.kamer bxdxh (mm) 420x370x180 Cyclustijd (sec.) 20-40
Merk COMBISTEEL Stekkerklaar Ja
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