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PI1ZZA PLETTER
€ 2.775,00

seutdek de precisie en gebruikssdienadelijkheid van onze
pizzapletter!

Deze veelzijdige en efficiénte deegpers is onmisbaar in elke
professionele keuken waar pizza’s worden bereid. Dankzij de
instelbare dikte van 1 tot 15 mm creéer je moeiteloos
pizzabodems die precies voldoen aan jouw wensen, van

1’ dunne, krokante bodems tot dikkere varianten. De verwarmde

e _ bovenplaat en de aluminium non-stick plaat zorgen ervoor dat
het deeg soepel wordt bewerkt en niet blijft plakken, waardoor

43 /L . je consistentie en snelheid combineert in het bereidingsproces.

De ronde persplaat, met een diameter van 457 mm, biedt
voldoende ruimte voor het maken van grote pizzabodems.

Belangrijkste kenmerken:

¢ Instelbare dikte (1-15 mm): Voor volledige controle
over de dikte van de pizzabodem.

e Verwarmde bovenplaat: Maakt het deeg soepel voor
optimale bewerking.

e Aluminium non-stick plaat: Voorkomt plakken van het
deeg en vergemakkelijkt de reiniging.

e Ronde persplaat (18"): Perfect voor grote
pizzabodems.

Of je nu een ambachtelijke pizzabakker bent of een drukke
keuken runt, deze pizzapletter tilt jouw deegbereiding naar een
hoger niveau. Perfect voor het maken van pizzabodems die
altijd indruk maken. Met zijn robuuste ontwerp en praktische
functies is deze pizzapletter een waardevolle toevoeging aan
pizzeria’'s, restaurants en bakkerijen.
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EAN code 7422242976937 Breedte (mm) 470

Diepte (mm) 470 Hoogte (mm) 765

Kleur Wit Pakketpost Nee

Gewicht netto (kg) 50 Bijzonderheden Verwarmde bovenplaat. Verstelbare
diktefunctie, instelbaar van 1-15
mm.

Spanning (Volt) 230 Frequentie (Hz) 50

El. vermogen(kW) 1,2 Diameter (mm) 458

Bediening Handmatig Merk COMBISTEEL

Stekkerklaar Ja

www.combisteel.com
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