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INDUCTION MARMITE 236 POUR WOK EN
ACIER INOXYDABLE

150,00 €

Cette marmite en inox Combisteel de haute qualité est idéale
pour préparer des plats sautés, tant dans des cuisines
professionnelles qu'a domicile. Grace & son matériau en acier
inoxydable robuste, cette poéle est non seulement résistante,
mais aussi adaptée a un usage intensif. Son design avec un
fond rond en fait le choix parfait pour une utilisation sur des
plaques a induction, telles que notre plaque & wok a induction
7020.0135. Les dimensions sont 625x360x210 mm (LxIxH) —
diamétre @36 cm — poids 2 kg.

Caractéristiques principales :

e Construction en acier inoxydable de haute qualité :
Assure une longue durabilité et une excellente
conduction de chaleur.

e Fond rond : Garantit une répartition uniforme de la
chaleur.

e Grande capacité : Idéale pour préparer de grandes
portions de plats sautés.

¢ Facile a nettoyer : La surface en acier inoxydable est
facile & nettoyer aprés chaque utilisation.

Que vous soyez un chef professionnel ou un cuisinier a
domicile, cette marmite en inox & induction est congue pour
répondre efficacement et durablement a vos besoins
culinaires. Commandez dés maintenant et améliorez votre
expérience de cuisson au wok avec cette marmite robuste et
fiable !

www.combisteel.com
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EAN code 7435137844853 Largeur (mm) 625
Profondeur (mm) 360 Hauteur (mm) 210

Matériel En acier inoxydable Colis postal Oui

Poids brut (kg) 3 Poids net (kg) 2
Renseignements Pour induction Marque COMBISTEEL
Diamétre (mm) 360
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