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TEIGMASCHINE 20 L
1.350,00 €

SEntdecken Sie unseren leisturi¢gstasken 20L
Teigmaschine

Dieser robuste Teigmaschine ist ideal fur groRere Backereien
und professionelle Kuchen, die grof3ere Teigmengen
verarbeiten. Mit einem Fassungsvermdgen von 20 Litern und
einer Teigmenge von 8 kg pro Charge mischt er lhren Teig
muhelos. Mit einer Geschwindigkeit von 158 U/min und einer
Leistung von 1,1 kW sorgt er fur schnelles und gleichméaRiges
Mischen. Sowohl der Teigarm als auch die Schiissel drehen
sich gleichzeitig, was die Mischgeschwindigkeit und Effizienz
deutlich erhéht. Ausgestattet mit einer Schutzabdeckung fur
sichere Bedienung und einfach zu handhaben. MaRe
395x753x705 mm (BxTxH) — Spannung 230V — Gewicht 109

kg.

Hauptmerkmale:

e Kapazitat 8 kg Teig pro Charge: geeignet fur gro3e

Mengen
- e Geschwindigkeit 158 U/min: kraftvolles und
- effizientes Mischen

e Teigarm und Schussel drehen sich gleichzeitig:
erhoht Mischgeschwindigkeit und Effizienz

e Schutzabdeckung fir sichere Bedienung: Sicherheit
garantiert

* Robustes und kompaktes Design: langlebig und
platzsparend

Ob Sie Brot-, Pizza- oder Plunderteig zubereiten — dieser 20L
Teigmischer hilft Innen, jede Charge schnell und gleichméafig
zu mischen. Bestellen Sie noch heute und erleben Sie Komfort
in lhrer Kiiche!

www.combisteel.com
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EAN code 7435137922995 Breite (mm) 395
Tiefe (mm) 753 Hohe (mm) 705
Farbe Weil3 Paketpost Nein
Nettogewicht (kg) 109 Spannung (Volt) 230
Frequenz (Hz) 50 Gesamtleistung (kW) 1.1
Kapazitat in Einheiten pro Zeit 8kg Geschwindigkeit (U / min) 158
Flllung Kapazitat (1) 20 Anzahl der Génge 1
Marke COMBISTEEL Plug-in-bereit Ja

www.combisteel.com
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